
Caratteristiche

Zona di Produzione: Offida
Vigneto:    100 ha
Esposizione:    Sud Est
Altidudine:    290 m
Suolo:    argilloso
Varietà:    70% Montepulciano
    30% Sangiovese
Fermentazione:   in serbatoi di acciaio a    
    temperatura controllata 
    tra i 24-26°
Invecchiamento:   18 mesi in botti di rovere
    da 50 e 100 hl
Vol.    13.50%

Dal colore intenso, al naso spiccano note speziate e di frutti 
di bosco. Ricco e complesso al palato con un perfetto 
equilibrio tra il gusto speziato e fruttato. I vitigni più 
vecchi del Montepulciano danno a questo vino una 
maggiore struttura.

Characteristics

Zone of production: Offida
Vineyard:    100 ha
Exposition:    SE
Altitude:    290 m
Type of soil:    clay, chalk
Varietals:    70% Montepulciano
    30% Sangiovese
Fermentation:   stainless steel 24°-26°
Ageing:    18 months in 50 to 100hl 
    oak barrels
Vol.    13,50%

Deep, dark, black fruit and spice on the nose. Rich and 
complex on the palate, with fruit and oak perfectly 
balanced. The very old Montepulciano vines imbue the 
wine with a sense of  opulence, depth, and length.


